DOMAINE DE LA BRESSANDE

DOMAINE DE LA

BRESSANDE RULLY AOP
2020 | 0,751

CHARAKTER

Acht Monate Reifung auf der Feinhefe verleihen diesem
Wein eine einzigartige Komplexitat und Eleganz. Perfekt
ausbalanciert mit Noten von gelben Fruichten, einer
schoénen Wirze und angenehmem Schmelz. Der Abgang
ist lang und harmonisch.

FARBNUANCE HERKUNFTSLAND,
Strahlendes Gelb mit ANBAUGEBIET
silbernen Reflexionen Frankreich, Rully
GESCHMACK REBSORTE(N)
Trocken 100% Chardonnay

SERVIERVORSCHLAG ALKOHOL | . N
Gerichte mit RESTZUCKER | SAURE

Meeresfriichte oder Fisch, 13 %Vvol [ 1,99/ | 6,1 g/l

warme Vorspeisen,
Quiche, Pie, Ziegenkise TRINKTEMPERATUR

12-14°C
AUSBAU

Stahltank 8 Monate in Mis en bouteille & Nuits-Saint-George
. o par emp 214641 - France
Eichenfassern

DOMA]NE DEIA BRESANDE * Durch verschiedene Faktoren kann es
MARKE I PRODUZENT unterjahrig zu abweichenden Werten
kommen.
RULLY Domaine de la Bressande

APPELLATION D'ORIGINE CONTROLEE

Enthalt Sulfite

A MERCUREY - FRANCE

Art.-Nr. 43384
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