GRANDS VINS D'ALSACE

Qustave Lorentz

a Bergheim depuis 1836
FRANCE

GUSTAVE LORENTZ EVIDENCE

~ PINOT GRIS - ORGANIC
- 2022] 0,751
I} CHARAKTER

Ausdrucksstarke Fiille mit schénen reifen Noten von gelben
Friichten. Kraftig, rund mit feinen wiirzigen Holzaromen dank
Reifung im Barrique und einem langen Abgang.

FARBNUANCE HERKUNFTSLAND,
Strohgelb mit goldenem ANBAUGEBIET
Schimmer Frankreich,

Alsace Grand Cru Ollwiller

GESCHMACK
Trocken REBSORTE(N)

100% Pinot Gris
SERVIERVORSCHLAG
Gerichte mit Wild oder ALKOHOL | RESTZUCKER |
Gefligel, Mediterrane SAURE
Fischgerichte, 14 % vol [ 7,1 g/1|5 g/l
AUSBAU TRINKTEMPERATUR
temperaturgesteuerte, 8-10°C

jahrhundertealte Holzfasser
* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjéhrig zu abweichenden Werten

MARKE | PRODUZENT kommen.

Gustave Lorentz
Enthalt Sulfite

FR-BIO-01

Art.-Nr. 43375
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