MIRAVAL DOPPELMAGNUM COTES DE

PROVENCE ROSE AOC 3 L
2024 31

CHARAKTER

Der vermutlich beriihmteste Rosé weltweit! Unvergleichlich
elegant, frisch und fruchtig, in der Nase volle Aromen reifer
Beeren. Am Gaumen schmeichelt der Miraval Rosé mit
dezenten Zitrusnoten, Mineralitdt und Komplexitat.

FARBNUANCE HERKUNFTSLAND,

lachsfarben Provence-Rosé ANBAUGEBIET
Frankreich,

GESCHMACK Cétes de Provence

Trocken
REBSORTE(N)

SERVIERVORSCHLAG Cinsault, Grenache, Syrah,

Gefligel, Salate oder als Rolle

Aperitif
ALKOHOL | RESTZUCKER |
SAURE *

AUSBAU 13 % vol

Stahltank °ve
TRINKTEMPERATUR

MARKE | PRODUZENT

. 6-8°C

Miraval
MIS EN BOUTEILLE PAR JOLIE-PIIT &
PERRIN a F84100 - FRANCE
* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjéhrig zu abweichenden Werten
kommen.
Enthalt Sulfite
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