
ROPITEAU FRÈRES NUITS-SAINT-
GEORGES
2021 |  0,75 l

FARBNUANCE
strahlendes Kirschrot

GESCHMACK
Trocken

SERVIERVORSCHLAG
Sehr gut zu Ente, gegrilltem
Rind sowie kräftigem Käse

AUSBAU
14-16 Monate im Eichenfass

MARKE | PRODUZENT
Ropiteau Frères

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET
Frankreich, Bourgogne

REBSORTE(N)
100% Pinot Noir

ALKOHOL | RESTZUCKER |
SÄURE *
13 % vol | 1,9 g/l | 4,2 g/l

TRINKTEMPERATUR
15-16 °C

MIS EN BOUTEILLE À NUITS-SAINT-
GEORGES PAR ROPITEAU FRÈRES, COUR
DES HOSPICES, MEURSAULT, FRANCE

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjährig zu abweichenden Werten
kommen.

Enthält Sulfite

CHARAKTER
In der Nase sehr intensiv mit Aromen von roten Beeren wie
Kirsche, unterstrichen von leichten Gewürznoten (Zimt,
Pfeffer, Lakritze). Gut ausbalanciert am Gaumen mit
elegantem Abgang auf der Frucht mit seidigen Tanninen.

Art.-Nr. 43309
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