
DOMAINE GÉRARD FIOU POUILLY
FUMÉ AOC
2023 |  0,75 l

FARBNUANCE
leuchtend intensives
Strohgelb

GESCHMACK
Trocken

SERVIERVORSCHLAG
Tandoori-Fleisch mit
Joghurtsoße und Reis,
Meeresfrüchte, Ziegenkäse

AUSBAU
Stahltank

MARKE | PRODUZENT
Domaine Gérard Fiou

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET
Frankreich, Pouilly-sur-Loire

REBSORTE(N)
Sauvignon Blanc

ALKOHOL | RESTZUCKER |
SÄURE *
14,5 % vol | 0,3 g/l | 3,1 g/l

TRINKTEMPERATUR
10-12 °C

MIS EN BOUTEILLE PAR CJM 18300
CHAVIGNOL - France

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjährig zu abweichenden Werten
kommen.

Enthält Sulfite

CHARAKTER
Der König der Loire! Aromatischer, blumiger und
mineralischer Sauvignon Blanc. Er besitzt eine elegante Frucht
mit feiner Textur, in der Nase reife Stachelbeeren, etwas
Sternfrucht, saftig – ganz große Weinkunst.

Art.-Nr. 43248

Mack & Schühle AG
Neue Straße 45
D-73277 Owen (Teck)
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