DOMAINE GERARD FIOU JUST FIOU
2022|0751

CHARAKTER

fruchtig-blumiger Duft, im Geschmack schon ausbalanciert
mit frischen Noten von Grapefruit, Mandeln, Weildornbliten
und Kokosnuss.

FARBNUANCE HERKUNFTSLAND,
helles, klares Strohgelb ANBAUGEBIET
Frankreich, Sancerre
GESCHMACK
Trocken REBSORTE(N)
Sauvignon Blanc
SERVIERVORSCHLAG
Fischfilet an ALKOHOL | RESTZUCKER |

Zitronenbuttersof3e mit SAURE *
Fenchel-Kartoffel-Orangen- 13 % vol | 0,5 g/I| 3,1 g/l

Gemdiise
TRINKTEMPERATUR
o,
AUSBAU 8-10°C
_ Stahltank
SAUV‘IGNON B l \ \ MIS EN BOUTEILLE PAR CJM 18300
CHAVIGNOL - France
‘ MARKE | PRODUZENT
1 tle a b tlex . P o
Terroir Argnlt a Domaine Gérard Fiou * Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjéhrig zu abweichenden Werten
kommen.
Enthalt Sulfite
Art.-Nr. 43247
T Mack & Schiihle AG Fon +49 702157010 willkommen@mus.de
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