
DOMAINE GÉRARD FIOU
SANCERRE BLANC AOC
2024 |  0,75 l

FARBNUANCE
hellgelb

GESCHMACK
Trocken

SERVIERVORSCHLAG
Fischfilet an
Zitronenbuttersoße mit
Fenchel-Kartoffel-
Orangen-Gemüse

AUSBAU
Stahltank

MARKE | PRODUZENT
Domaine Gérard Fiou

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET
Frankreich, Sancerre

REBSORTE(N)
Sauvignon Blanc

ALKOHOL |
RESTZUCKER | SÄURE *
13 % vol | 0,2 g/l | 3,7 g/l

TRINKTEMPERATUR
8-10 °C

SCEV Domaine Gérard Fiou à St-Satur,
France

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjährig zu abweichenden Werten
kommen.

Enthält Sulfite

FR-BIO 01

CHARAKTER
Terroir pur: eine neue Dimension von Sauvignon Blanc!
Rauchig, mit durchdringendem Mandarinenduft und
etwas gedörrter Aprikose. Am Gaumen hochmineralisch
mit viel Schmelz

Art.-Nr. 43245

Mack & Schühle AG
Neue Straße 45
D-73277 Owen (Teck)
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