HIEDLER

seil 1856

2024 | 0,751

FARBNUANCE HERKUNFTSLAND,

Hellgelb ANBAUGEBIET
Osterreich,

GESCHMACK Niederdsterreich

Trocken
REBSORTE(N)

SERVIERVORSCHLAG Gruner Veltliner

Helles Fleisch, ALKOHOL |

M frichte, "

Spargelrisotto RESTZUCKER | SAURE *
12%vol | 2,8 g/l | 4,9 g/l

AUSBAU

Stahltank TRINKTEMPERATUR
10 °C

MARKE | PRODUZENT ‘ ‘

Weingut Hiedler Hiedler GmbH, AT-3550 Langenlois
* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjahrig zu abweichenden Werten
kommen.
Enthalt Sulfite

Liss
GRUNER VELTLINER
Art.-Nr. 42206
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