
WEINGUT ALEXANDER HEINRICH
LEMBERGER S1 TROCKEN
2018 |  0,75 l

FARBNUANCE
Tiefdunkles Kirschrot

GESCHMACK
Trocken

SERVIERVORSCHLAG
Wild, z.B. Rehrücken mit
Feige und Backpflaume,
Schwäbischen
Zwiebelrostbraten,
gebratenem Geflügel, Lamm
und Roastbeef.

AUSBAU
Holzfass

MARKE | PRODUZENT
Alexander Heinrich

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET
Deutschland, Württemberg

REBSORTE(N)
Lemberger

ALKOHOL | RESTZUCKER |
SÄURE *
12,5 % vol | 4 g/l | 5,2 g/l

TRINKTEMPERATUR
16-18 °C

Weingut A. Heinrich, Kümmelstr. 2,
D-74182 Obersulm

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjährig zu abweichenden Werten
kommen.

Enthält Sulfite

CHARAKTER
Komplex und tief mit dunkler Frucht, zurückhaltendem
Holzeinsatz und feiner Vanille.

Art.-Nr. 41974

Mack & Schühle AG
Neue Straße 45
D-73277 Owen (Teck)

Fon +49 7021 5701 0
Fax +49 7021 5701 150

willkommen@mus.de
mack-editions.de
DE-ÖKO-006
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