
WEINGUT KOPP CHARDONNAY
GUTSWEIN TROCKEN BIO DEMETER
2022 |  0,75 l

FARBNUANCE
Blassgold

GESCHMACK
Trocken

SERVIERVORSCHLAG
Fischgerichte, gegrillte
Jakobsmuscheln, Weichkäse

AUSBAU
6 Monate im Stahltank auf
der Feinhefe

MARKE | PRODUZENT
Weingut Kopp

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET
Deutschland, Baden

REBSORTE(N)
Chardonnay

ALKOHOL | RESTZUCKER |
SÄURE *
12,5 % vol | 3,9 g/l | 5,4 g/l

TRINKTEMPERATUR
8-10 °C

Weingut Kopp, 76547 Sinzheim - Ebenung /
Ortenau

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjährig zu abweichenden Werten
kommen.

Enthält Sulfite

DE-ÖKO-002

CHARAKTER
Chardonnay mit einladendem Duft nach reifen Aprikosen,
einem Hauch Apfelschale, sowie blumigen Aromen von
Akazien- und Orangenblüten. Am Gaumen frisch, elegant mit
klarer Frucht. Aromen von Kernobst gepaart mit
wunderbarem Schmelz und saftigem Nachhall.

Art.-Nr. 41953

Mack & Schühle AG
Neue Straße 45
D-73277 Owen (Teck)

Fon +49 7021 5701 0
Fax +49 7021 5701 150

willkommen@mus.de
mack-editions.de
DE-ÖKO-006
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