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WEINGUT KOPP FEIGENWALDCHEN

MONOPOL RIESLING TROCKEN
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CHARAKTER

Johannes Kopp bewahrt hier die tiber 600-jahrige Tradition
der Spitzenlage ,Feigenwaldchen® und stellt mit diesem Wein
den absoluten Hohepunkt der Feigenwaldchen Rieslinge dar.
Je her zeigt das Feigenwaldchen geprégt durch seine
Buntsandstein Verwitterungsbéden eine besondere Aromatik
von Weinbergskrautern. Aber auch gelbfleischige Friichte wie
Aprikose, Pfirsich oder Ananas spielen eine besondere Rolle
geht es um die typische Aromen von auf Buntsandsteinboden
gewachsenen Weinen. Die kiihle Lage des vom Schwarzwald
umrandeten Klosterguts fordert eine frische und dennoch
ausgewogene Saure. Ein Wein mit grof3em Trinkfluss, Substanz

und Anspruch.
FARBNUANCE HERKUNFTSLAND,
helles Goldgelb ANBAUGEBIET
Deutschland, Baden
GESCHMACK
Trocken REBSORTE(N)
Riesling
SERVIERVORSCHLAG
Gefliigelgerichte, cremige A!,KOH(':L | RESTZUCKER |
Weichkése wie Brie oder SAURE
Camembert, Gerichte mit 1,5% vol | 8,8 g/1|7,4 g/l
Triffel
TRINKTEMPERATUR
AUSBAU 10-12°C
Ganztraubepressung,

Weingut Kopp, Ebenunger Str.21, 76547

Spontane Géarung in reing.
Sinzheim - Ebenung

Holzfassern sowie
Edelstahltanks. Nach der

* Durch verschiedene Faktoren kann es

Garu ng erf0|gte ein weiters unterjéhrig zu abweichenden Werten
. . kommen.
Jahr Lagerzeit auf seiner
Vollhefe.
Enthalt Sulfite

MARKE | PRODUZENT
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