
WEINGUT KOPP FEIGENWÄLDCHEN
MONOPOL RIESLING TROCKEN
2020 |  0,75 l

FARBNUANCE
helles Goldgelb

GESCHMACK
Trocken

SERVIERVORSCHLAG
Geflügelgerichte, cremige
Weichkäse wie Brie oder
Camembert, Gerichte mit
Trüffel

AUSBAU
Ganztraubepressung,
Spontane Gärung in
Holzfässern sowie
Edelstahltanks. Nach der
Gärung erfolgte ein weiters
Jahr Lagerzeit auf seiner
Vollhefe.

MARKE | PRODUZENT
Weingut Kopp

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET
Deutschland, Baden

REBSORTE(N)
Riesling

ALKOHOL | RESTZUCKER |
SÄURE *
11,5 % vol | 8,8 g/l | 7,4 g/l

TRINKTEMPERATUR
10-12 °C

Weingut Kopp, Ebenunger Str.21, 76547
Sinzheim - Ebenung

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjährig zu abweichenden Werten
kommen.

Enthält Sulfite

CHARAKTER
Johannes Kopp bewahrt hier die über 600-jährige Tradition
der Spitzenlage „Feigenwäldchen“ und stellt mit diesem Wein
den absoluten Höhepunkt der Feigenwäldchen Rieslinge dar.
Je her zeigt das Feigenwäldchen geprägt durch seine
Buntsandstein Verwitterungsböden eine besondere Aromatik
von Weinbergskräutern. Aber auch gelbfleischige Früchte wie
Aprikose, Pfirsich oder Ananas spielen eine besondere Rolle
geht es um die typische Aromen von auf Buntsandsteinböden
gewachsenen Weinen. Die kühle Lage des vom Schwarzwald
umrandeten Klosterguts fördert eine frische und dennoch
ausgewogene Säure. Ein Wein mit großem Trinkfluss, Substanz
und Anspruch.

Art.-Nr. 41945
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