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CHARAKTER

Fleisch.

FARBNUANCE
Hellgelb

GESCHMACK
Trocken

NIK WEIS SERVIERVORSCHLAG
e Fischgerichte, helles
Fleisch, Risottogerichte

AUSBAU

Spontan im Stahltank
vergoren, im Fuderfass
ausgebaut

MEHRINGER L
ALTE REBEN

MARKE | PRODUZENT
/ VDPWeingut Nik Weis

Art.-Nr. 41846

i Mack & Schiihle AG Fon +49 7021 5701 0
M A c K & S c H U H L E Neue StraBe 45 Fax +49 7021 5701 150

THE WINE AND SPIRITS FAMILY D'73277OWE”(TECk)

VDP.WEINGUT NIK WEIS
MEHRINGER ALTE REBEN
RIESLING TROCKEN

Dieser schdnen Riesling stammt von den besten
Parzellen und wurde sorgfaltig von tber 70 Jahre alten
Rebstdcken gelesen, die auf den einzigartigen blauen
Schieferbéden gedeihen. Die lange Reifezeit verleiht
dem Wein eine bemerkenswerte Komplexitat und Tiefe.
Mit seiner lebendigen Saure, dem mineralischen
Charakter und den fein nuancierten Aromen von
Zitrusfrichten, Pfirsich und einem Hauch von Krautern
ist er ein wahrer Genuss. Dieser Riesling ist die perfekte
Begleitung zu delikaten Fischgerichten und hellem

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET

Deutschland, Mosel

REBSORTE(N)
Riesling

ALKOHOL |
RESTZUCKER | SAURE *

12 % vol

TRINKTEMPERATUR
7-8°C

AUSZEICHNUNGEN
94 Punkte - James Suckling

Weis Weine und Rebenmanufaktur
GmbH, Urbanusstr. 16, 54340 Leiwen

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjahrig zu abweichenden Werten
kommen.

Enthalt Sulfite

willkommen@mus.de
mack-editions.de
DE-OKO-006
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