
WEINGUT STEITZ SAUVIGNON
BLANC GUTSWEIN TR. BIO
2024 |  0,75 l

FARBNUANCE
zartes Gelb

GESCHMACK
Trocken

SERVIERVORSCHLAG
leichte Küche mit Salaten
und Gemüse, Crudités,
fruchtig-scharfe
vietnamesische Salate,
geräucherte Forelle und
Schinken

AUSBAU
Edelstahl

MARKE | PRODUZENT
Weingut Steitz

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET
Deutschland, Rheinhessen

REBSORTE(N)
Sauvignon Blanc

ALKOHOL | RESTZUCKER |
SÄURE *
11,5 % vol | 5,1 g/l | 7,4 g/l

TRINKTEMPERATUR
8-10 °C

Abfüller: Christian Steitz, 55599 Stein-
Bockenheim, Rheinhessen, Germany

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjährig zu abweichenden Werten
kommen.

Enthält Sulfite

DE-ÖKO-039

CHARAKTER
Das Bukett spielt mit exotischen sowie grünen Fruchtnoten
von Maracuja, Melone, Stachelbeere, aber auch Minze und
Melisse. Dieser „Sauvi“ meistert spielerisch die Balance aus
intensiver Frucht, seidiger Textur und animierender Salzigkeit.

Art.-Nr. 41744

Mack & Schühle AG
Neue Straße 45
D-73277 Owen (Teck)
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