
VDP.WEIN- & SEKTGUT BARTH RIESLING
QBA TROCKEN 1,0 L
2023 |  1 l

FARBNUANCE
Hellgelb

GESCHMACK
Trocken

SERVIERVORSCHLAG
Seeteufel in
Estragonschaum,
Sommersalate, Spargel,
Garnelen in Knoblauchöl

AUSBAU
Ausbau im Stahltank

MARKE | PRODUZENT
VDP. Wein- und Sektgut
Barth

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET
Deutschland, Rheingau

REBSORTE(N)
Riesling

ALKOHOL | RESTZUCKER |
SÄURE *
11,5 % vol | 8,2 g/l | 7,1 g/l

TRINKTEMPERATUR
6-8 °C

Abfüller Wein- und Sekthaus Barth
D-65347 Hattenheim

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjährig zu abweichenden Werten
kommen.

Enthält Sulfite

CHARAKTER
Rheingauer Trinkfreude pur! Dieser Riesling besticht durch
sein frisches und fruchtiges Bukett. Dominante Aromen von
grünem Apfel und Zitrusfrüchten werden von feinen gelben
Fruchtaromen begleitet. Am Gaumen präsentiert sich der
Wein saftig und süffig mit einer lebendigen Säure, die ihm eine
angenehme Frische verleiht. Die für den Rheingau typische
Fruchtigkeit von reifen Äpfeln, Zitrusfrüchten und Pfirsich
setzt sich am Gaumen fort. Ein unkomplizierter und dennoch
hochwertiger Genuss für viele Gelegenheiten. Die Trauben für
diesen Wein stammen von unseren eigenen Weinbergen, die
sich teilweise in Umstellung auf ökologischen Weinbau
befinden und reife Trauben von guter Qualität hervorbringen -
geerntet, ausgebaut und abgefüllt vom Wein- und Sektgut
Barth.
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