
VDP.WEIN- & SEKTGUT BARTH
RIESLING TROCKEN QBA
2023 |  0,75 l

FARBNUANCE
Hellgelb

GESCHMACK
Trocken

SERVIERVORSCHLAG
Rucolasalat mit gegrilltem
Tintenfisch und
Limettendressing

AUSBAU
Ausbau im Stahltank

MARKE | PRODUZENT
VDP. Wein- und Sektgut
Barth

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET
Deutschland, Rheingau

REBSORTE(N)
Riesling

ALKOHOL | RESTZUCKER |
SÄURE *
12,5 % vol | 6,4 g/l | 6,9 g/l

TRINKTEMPERATUR
6-8 °C

AUSZEICHNUNGEN
90 Punkte – Yves Beck

Abfüller Wein- und Sektgut Barth D-65347
Hattenheim

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjährig zu abweichenden Werten
kommen.

Enthält Sulfite

DE-ÖKO-039

CHARAKTER
Herrlich verspielter Riesling mit Schmelz, frecher Säure und
ausgezeichneter Struktur. Der Geradlinige: erfrischt ganz
ohne Umwege. Duft und Klarheit von Limetten betten sich in
die Rundlichkeit eines aufgeschnittenen grünen Apfels und
etwas Pfirsich, umhüllt von einer Basilikumwolke. Der Wein ist
knackig, präzise, schnörkellos elegant und fruchtig, ohne
üppig zu sein. Die typische Rieslingsäure gibt ihm Spannung,
feine Phenole ergänzen Grip. So schmeckt ein moderner
Rheingauer Riesling. Gewachsen in den gutseigenen
Weinbergen wird der Riesling für diesen VDP.GUTSWEIN –
übrigens das hochwertige Einstiegssegment in die
VDP.KLASSIFIKATION für die besten Weine Deutschlands –
schonend gelesen. Der Wein wird bei niedrigen Temperaturen
vergoren, was seine Fruchtfülle und Frische herausarbeitet. Er
ist komplett im Edelstahl ausgebaut. 100% ökologisch und
vegan.

Art.-Nr. 41732

Mack & Schühle AG
Neue Straße 45
D-73277 Owen (Teck)
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mack-editions.de
DE-ÖKO-006
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