
VDP.WEIN- & SEKTGUT BARTH
RIESLING FRUCTUS QBA BIO
2024 |  0,75 l

FARBNUANCE
Hellgelb

GESCHMACK
Lieblich

SERVIERVORSCHLAG
Pastete, Foie gras, indisches
Essen und Curry

AUSBAU
Ausbau im Stahltank

MARKE | PRODUZENT
VDP. Wein- und Sektgut
Barth

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET
Deutschland, Rheingau

REBSORTE(N)
Riesling

ALKOHOL | RESTZUCKER |
SÄURE *
10,5 % vol | 22,6 g/l | 7,6 g/l

TRINKTEMPERATUR
10-12 °C

Abfüller Wein- und Sektgut Barth D-65347
Hattenheim

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjährig zu abweichenden Werten
kommen.

Enthält Sulfite

DE-ÖKO-039

CHARAKTER
Der Beschwingte: hat jederzeit einen prall gefüllten Obstkorb
parat, ist dabei aber immer kurz vor dem Abheben. Denn der
2021 RIESLING FRUCTUS vereinigt die Intensität seiner
Aromen vom reifen Pfirsich und Pfirsichschale über die
verführerische Aprikose bis zur saftig-erfrischenden Zitrone
mit einer wunderbaren Leichtigkeit. Ein Hauch italienischer
Kräuter ist noch mit von der Partie genauso wie etwas
trockener Stein. Der typische Rheingauer Lösslehm gibt
diesem 2021 RIESLING FRUCTUS seinen Charakter:
beschwingte Frucht im leichten Gewand. Schonend gelesen
werden die Rieslingtrauben im Stahltank ausgebaut. Anstatt
ihn durchgären zu lassen, stoppt Winzer Mark Barth die
Gärung bei rund 25 Gramm Restzucker/Liter ab, um die für
den FRUCTUS typische fruchtige Harmonie zu erhalten.
Dadurch liegt auch der Alkoholgehalt im Wein recht niedrig
(10,0 %).
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