
WEINGUT STEITZ
GRAUBURGUNDER
VULKANSTEIN TROCKEN
2025 |  0,75 l

FARBNUANCE
Hellgelb

GESCHMACK
Trocken

SERVIERVORSCHLAG
Flammkuchen,
geräucherter Zander,
Lachs auf Linsengemüse

AUSBAU
Edelstahltank

MARKE | PRODUZENT
Weingut Steitz

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET
Deutschland, Rheinhessen

REBSORTE(N)
Grauburgunder

ALKOHOL |
RESTZUCKER | SÄURE *
12 % vol

TRINKTEMPERATUR
6-8 °C

Abfüller: Christian Steitz, 55599 Stein-
Bockenheim, Rheinhessen, Germany

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjährig zu abweichenden Werten
kommen.

Enthält Sulfite

DE-ÖKO-039

CHARAKTER
Das Bukett ist intensiv gelbfruchtig und vom
Vulkangestein würzig. Die Nase nimmt Aromen von
Aprikosen, Quitte, Ananas, Haselnüsse, Rauch und
nasser Stein wahr. Eine moderate Säure und ein
raffinierter salziger wie phenolischer Biss sorgen für
zusätzlichen Trinkfluss.

Art.-Nr. 41713

Mack & Schühle AG
Neue Straße 45
D-73277 Owen (Teck)

Fon +49 7021 5701 0
Fax +49 7021 5701 150

willkommen@mus.de
mack-editions.de
DE-ÖKO-006
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