WALZ

ADEN

WEINGUT WALZ
ROMERBERG

CHARDONNAY TR. BIO

2024 | 0,75
CHARAKTER

Limette und Minze mit Pampelmuse und Orangen, ein
Hauch Bergzitronen, fleischige Papaya und frische
Pfefferaromen mit leichtem exotischem Biss. Vanille und
Krauteraromatik, Stroh und Dérraromen.

FARBNUANCE HERKUNFTSLAND,

Hellgelb ANBAUGEBIET
Deutschland, Baden

GESCHMACK

Trocken REBSORTE(N)
Chardonnay

SERVIERVORSCHLAG

Kraftige Speisen, ALKOHOL |

Grillgerichte, Lamm, Rind RESTZUCKER | SAURE *
13 % vol | 5,5 g/l
AUSBAU

12 Monate im Barrique TRINKTEMPERATUR

9-13°C
MARKE | PRODUZENT
K Inh. Thomas Walz, HauptstraRRe 34,
Weingut Walz 79423 Heitersheim

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjahrig zu abweichenden Werten
kommen.

WA LZ

BADEN

BADENWEILER ROMERBERG Enthalt Sulfite
CHARDONNAY
. /. DE-OKO0-022

Art.-Nr. 41526

i Mack & Schiihle AG Fon +49 7021 5701 0 willkommen@mus.de
M A c K & S c H U H L E Neue StraBe 45 Fax +49 7021 5701 150 mack-editions.de
THE WINE AND SPIRITS FAMILY D-73277 Owen (TECk) DE-OKO-OOG


mailto:willkommen@mus.de
https://mack-editions.de

	Weingut Walz Römerberg Chardonnay Tr. BIO
	Charakter
	Farbnuance
	Geschmack
	Serviervorschlag
	Ausbau
	Marke | Produzent
	Herkunftsland, Anbaugebiet
	Rebsorte(n)
	Alkohol | Restzucker | Säure *
	Trinktemperatur


