
THOMAS WALZ WEISSER
WALZER TROCKEN
2024 |  0,75 l

FARBNUANCE
Grünlich bis hellgelb mit
silbernen Reflexen

GESCHMACK
Trocken

SERVIERVORSCHLAG
Fisch und Meeresfrüchte,
asiatische Küche,
Spargelgerichte

AUSBAU
Stahltank

MARKE | PRODUZENT
Weingut Walz

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET
Deutschland, Baden

REBSORTE(N)
60% Grauburgunder, 40%
Souvignier Gris

ALKOHOL |
RESTZUCKER | SÄURE *
12 % vol | 5,5 g/l | 5,9 g/l

TRINKTEMPERATUR
8-10 °C

Inh. Thomas Walz, Hauptstraße 34,
79423 Heitersheim

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjährig zu abweichenden Werten
kommen.

Enthält Sulfite

CHARAKTER
Eingebettet zwischen der Rheinebene im Westen und
den Ausläufern des Schwarzwalds im Osten, liegt die
Heimat von Thomas Walz, die Malteserstadt
Heitersheim. Als Winzer in 14. Generation ist Thomas
Walz ein Badener Urgestein und unter seinen Fittichen
entsteht mit dem »Weißen Walzer« eine für das
Markgräflerland regionstypische, spielerische Weißwein-
Cuvée aus Grauburgunder und Souvignier Gris. Tänzelnd
mit weißen Blüten, frischen Zitronen und Birnen sowie
Haselnuss. Am Gaumen schlank mit saftiger Frucht,
lebendiger Mineralik und feiner Würze.

Art.-Nr. 41520
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