
MÜLLER-OSWALD EIN
LITER GRAUBURGUNDER
TROCKEN BIO
2025 |  1 l

FARBNUANCE
Hellgelb

GESCHMACK
Trocken

SERVIERVORSCHLAG
Pizza Margherita mit
Büffelmozzarella und
frischem Basilikum,
Tagliatelle mit cremiger
Zitronensauce und glasig
gegartem Lachs, deftiger
Burger mit viel
geschmolzenem Käse

AUSBAU
Sedimentation,
Spontangärung,
Edelstahltank, langes
Vollhefelager

MARKE | PRODUZENT
Müller Oswald

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET
Deutschland, Rheinhessen

REBSORTE(N)
Grauburgunder

ALKOHOL |
RESTZUCKER | SÄURE *
12,5 % vol | 6,2 g/l | 5,1 g/
l

TRINKTEMPERATUR
8-10 °C

Weingut Müller-Oswald, Alzeyer Str. 18,
D-55234 Wahlheim

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjährig zu abweichenden Werten
kommen.

Enthält Sulfite

DE-ÖKO-022

CHARAKTER
Unser Grauburgunder Gutswein in der Literflasche zeigt
sich mit Noten von Stachelbeere, etwas Birne und
Quitte. Vollmundig würzig und dennoch elegant mit
einer feinen, harmonischen Säurestruktur und
angenehmen Zitrusnoten. Er besticht durch seinen
charmanten und lebendigen Charakter.

Art.-Nr. 41495

Mack & Schühle AG
Neue Straße 45
D-73277 Owen (Teck)

Fon +49 7021 5701 0
Fax +49 7021 5701 150

willkommen@mus.de
mack-editions.de
DE-ÖKO-006
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