
MÜLLER-OSWALD EIN
LITER RIESLING BIO
2023 |  1 l

FARBNUANCE
Hellgelb

GESCHMACK
Trocken

SERVIERVORSCHLAG
Risotto Milanese mit
Jakobsmuscheln oder
Kalbsschnitzel mit
Kartoffel-Gurkensalat

AUSBAU
Sedimentation,
Spontangärung,
Edelstahltank, langes
Vollhefelager

MARKE | PRODUZENT
Müller Oswald

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET
Deutschland, Rheinhessen

REBSORTE(N)
Riesling

ALKOHOL |
RESTZUCKER | SÄURE *
12 % vol | 4,9 g/l | 6,2 g/l

TRINKTEMPERATUR
8-10 °C

Weingut Müller-Oswald, Alzeyer Str. 18,
D-55234 Wahlheim

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjährig zu abweichenden Werten
kommen.

Enthält Sulfite

DE-ÖKO-022

CHARAKTER
Unser Riesling Gutswein in der Literflasche hat eine
duftige Nase mit Anklängen von Aprikose undeinem
Hauch Holunderblüten, Er ist saftig, animierend und
anhaltend mit gutem Zug und Länge. Im Nachhall eine
leichte Mineralik und ausgewogene Säure.

Art.-Nr. 41493

Mack & Schühle AG
Neue Straße 45
D-73277 Owen (Teck)
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