
VDP.WEINGUT GEORG MOSBACHER
RIESLING PECHSTEIN FORST GG BIO
2020 |  0,75 l

FARBNUANCE
Goldgelb

GESCHMACK
Trocken

SERVIERVORSCHLAG
knackige Salate, Spargel,
Geflügel-Frikassee

AUSBAU
Holzfass

MARKE | PRODUZENT
VDP.Weingut Georg
Mosbacher

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET
Deutschland, Pfalz

REBSORTE(N)
Riesling

ALKOHOL | RESTZUCKER |
SÄURE *
12,5 % vol | 3,5 g/l | 7,2 g/l

TRINKTEMPERATUR
12-14 °C

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjährig zu abweichenden Werten
kommen.

Enthält Sulfite

DE-ÖKO-003

CHARAKTER
Anfänglich zeigt sich der Pechstein mit feiner Frucht von
Limette und Physalis. Beim Entfalten im Glas verleiht die
Salzigkeit und die pikante Würze dem Pechstein eine
unverwechselbare Mehrdimensionalität.

Art.-Nr. 41491

Mack & Schühle AG
Neue Straße 45
D-73277 Owen (Teck)

Fon +49 7021 5701 0
Fax +49 7021 5701 150

willkommen@mus.de
mack-editions.de
DE-ÖKO-006
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