VDPWEINGUT GEORG MOSBACHER

RIESLING PECHSTEIN FORST GG BIO
20201 0,751

CHARAKTER

Anfanglich zeigt sich der Pechstein mit feiner Frucht von
Limette und Physalis. Beim Entfalten im Glas verleiht die
Salzigkeit und die pikante Wiirze dem Pechstein eine
unverwechselbare Mehrdimensionalitat.

FARBNUANCE HERKUNFTSLAND,
Goldgelb ANBAUGEBIET

Deutschland, Pfalz
GESCHMACK
Trocken REBSORTE(N)

Riesling
SERVIERVORSCHLAG
knackige Salate, Spargel, A!:KOHT- | RESTZUCKER |
Gefligel-Frikassee SAURE

12,5 % vol | 3,5g/1| 7,2 g/l
AUSBAU
Holzfass TRINKTEMPERATUR

12-14 °C

MARKE | PRODUZENT

. * Durch verschiedene Faktoren kann es
VD P-WemgUt Georg unterjshrig zu abweichenden Werten
Mosbacher kommen.

Enthalt Sulfite

DE-OKO-003
PECHSTEIN
GG
‘Welogut | in Forst | PISE
Art.-Nr. 41491
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