VDPWEINGUT GEORG MOSBACHER

FORST UNGEHEUER GG RIESLING
2021] 0,751

CHARAKTER

Ein monumentaler Riesling! Der Duft von wilden Krautern,
kandierten Friichten, getrockneter Mango und zarter
Honigmelone entfaltet sich prachtvoll. Doch nicht nur seine
Aromen beeindrucken, sondern auch sein reichhaltiger
Schmelz, der den Gaumen umschmeichelt. Ein wahrhaft
ausdrucksvoller und eleganter Charakter zeichnet diesen
grofRartigen Wein aus der Pfalz aus. Ein Meisterwerk fir die

Sinne!
FARBNUANCE HERKUNFTSLAND,
Goldgelb ANBAUGEBIET
Deutschland, Pfalz
GESCHMACK
Trocken REBSORTE(N)
Riesling
SERVIERVORSCHLAG
Lachs-Sahne-Nudeln, ALKOHOL | RESTZUCKER |
SAURE *

Gefligelgerichte mit
sahnigen SoRen, 13 % vol | 5,6 g/117,8 g/l
Kénigsberger Klopse

TRINKTEMPERATUR

AUSBAU 8-10°C

Edelstahltank und Holzfass
Gutsabfiillung - Estate bottled Weingut
Georg Mosbacher D-67147 Forst

MARKE | PRODUZENT

UNGEHEUER .
GG VDP.Weingut Georg * Durch verschiedene Faktoren kann es

unterjéhrig zu abweichenden Werten

s e Mosbacher kommen

Enthalt Sulfite

DE-OKO-003

Art.-Nr. 41488
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