
VDP.WEINGUT SALWEY OBERROTWEILER
WEISSBURGUNDER ORTSW.
2022 |  0,75 l

FARBNUANCE
Hellgelb

GESCHMACK
Trocken

AUSBAU
Grosses Holzfass

MARKE | PRODUZENT
VDP.Weingut Salwey

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET
Deutschland, Baden

REBSORTE(N)
Weissburgunder

ALKOHOL | RESTZUCKER |
SÄURE *
13 % vol

TRINKTEMPERATUR
12 °C

Weingut Salwey 79235 Vogtsburg

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjährig zu abweichenden Werten
kommen.

Enthält Sulfite

CHARAKTER
Animierender Geruch nach Zitrusfrüchten, grünen Äpfeln, mit
viel Mineralik und floralen Noten. Ein natürlicher
Weissburgunder mit mittlerem Volumen und belebender
Säurestruktur. Im Jahr 2021 entstanden ausgewogene
Weißweine, die eine gute Balance von Säure, Körper und
Frucht aufweisen. Durch die lange Hefelagerung ist er in
jungen Jahren extrem frisch, besitzt dadurch aber sehr gutes
Lagerpotential.

Art.-Nr. 41338

Mack & Schühle AG
Neue Straße 45
D-73277 Owen (Teck)

Fon +49 7021 5701 0
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willkommen@mus.de
mack-editions.de
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