
DOMINIO DE ATAUTA TEMPRANILLO
ROBLE LINDE RIBERA D. DUERO DO
2018 |  0,75 l

FARBNUANCE
Dunkles Kirschrot mit
violettem Schimmer

GESCHMACK
Trocken

SERVIERVORSCHLAG
Pilzrisotto, Gerichte mit
Geflügel oder Kalb, Käse

AUSBAU
3 Monate im Holzfass

MARKE | PRODUZENT
Bodegas Dominio de Atauta

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET
Spanien, Ribera del Duero

REBSORTE(N)
Tempranillo

ALKOHOL | RESTZUCKER |
SÄURE *
14 % vol | 1,4 g/l | 4 g/l

TRINKTEMPERATUR
14-16 °C

Atalayas de Golbán s.l. Atauta, Soria, Espana
R.E.N. 8.323.SO.00

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjährig zu abweichenden Werten
kommen.

Enthält Sulfite

CHARAKTER
Im kleinen Holzfass gereift. Charmant nach dunklen
Waldfrüchten und feinen Gewürzen, darunter Vanille, duftend.
Saftig mit feinem Tannin mit angenehmer Komplexität und
Fülle.

Art.-Nr. 41275

Mack & Schühle AG
Neue Straße 45
D-73277 Owen (Teck)

Fon +49 7021 5701 0
Fax +49 7021 5701 150

willkommen@mus.de
mack-editions.de
DE-ÖKO-006
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