
CAMPO DEI LECCI TOSCANA ROSSO
IGT IL LECCIO
2016 | 0,75 l

FARBNUANCE
dunkles Rubinrot

GESCHMACK
Trocken

SERVIERVORSCHLAG
gegrilltes Fleisch, gereifter
Käse, Kabeljau in Salzkruste

AUSBAU
8 Monate in französischen
Barriques in Zweitbelegung

MARKE | PRODUZENT
Tenuta Campo dei Lecci by
Allegrini

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET
Italien, Toscano / Toscana

REBSORTE(N)
40% Syrah, 30% Merlot, 30%
Cabernet Sauvignon

ALKOHOL | RESTZUCKER |
SÄURE *
14,5 % vol | 2,2 g/l | 5,2 g/l

TRINKTEMPERATUR
14-16 °C

Tenuta Campo dei Lecci, Castagneto
Carducci, Livorno, Italy

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjährig zu abweichenden Werten
kommen.

Enthält Sulfite

CHARAKTER
Merlot, Syrah und Cabernet Sauvignon überzeugen mit
Brombeere, Kirsche und schwarzem Pfeffer. Acht Monate
französisches Barrique sorgen für Balance und seidige
Eleganz.

Art.-Nr. 41258
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