BARA
DA

DESDE 1

BARAHONDA MONASTRELL CAB. SAUV.

CANDELA INICIO YECLA DO
2019] 0,751

CHARAKTER

Charmant nach Brombeere und Kirsche duftend. Dank Reife
im Holzfass feine Noten von Rauch, Pfeffer und Vanille.
Ausgewogen und vollmundig mit angenehmer Frische.

FARBNUANCE HERKUNFTSLAND,

strahlendes kirschrot ANBAUGEBIET
Spanien, Yecla

GESCHMACK

Trocken REBSORTE(N)

Monastrell, Cabernet

] : Sauvignon
MONRSTREL! erche it i i

ap 5 ALKOHOL | RESTZUCKER |
ABERNET SRUYIGND! Pasta, Kase SAURE *
AUSBAU 14 % vol | 3,6 g/1| 5,5 g/l
3 Monate im Holzfass TRINKTEMPERATUR
18 -20°C

MARKE | PRODUZENT
Bodegas Barahonda

Elaborated by Bodegas Antonio Candela y
Hijos S.L., Yecla, Murcia, Spain and bottled
by R.E.30042/MU

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjahrig zu abweichenden Werten
kommen.

Enthalt Sulfite

Art.-Nr. 41231

T Mack & Schiihle AG Fon +49 702157010 illkommen@mus.de
M A c K & S c H U H L E Neue Stra8:45 Fax +49 70215701150 Vr\lfmlack—editions.d;l

THE WINE AND SPIRITS FAMILY D-73277 Owen (Teck) DE-OKO-006


mailto:willkommen@mus.de
https://mack-editions.de

	Barahonda Monastrell Cab. Sauv. Candela Inicio Yecla DO
	Charakter
	Farbnuance
	Geschmack
	Serviervorschlag
	Ausbau
	Marke | Produzent
	Herkunftsland, Anbaugebiet
	Rebsorte(n)
	Alkohol | Restzucker | Säure *
	Trinktemperatur


