
PREMIUM PRODIGIO DEL SOLE
PRIMITIVO APPASSIMENTO IGP
2023 |  0,75 l

FARBNUANCE
Intensives Rubinrot

GESCHMACK
Halbtrocken

SERVIERVORSCHLAG
Gerichte mit Braten und
Wild, würzige Pasta, gereifte
Käsesorten

MARKE | PRODUZENT
Prodigio del Sole

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET
Italien, Puglia

REBSORTE(N)
Primitivo

ALKOHOL | RESTZUCKER |
SÄURE *
14,5 % vol | 11 g/l | 5,7 g/l

TRINKTEMPERATUR
16-18 °C

Tagaro s.r.l. - ICQRF BR/4495/IT per conto
di TG SRL – 72015 Fasano (BR) Italia

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjährig zu abweichenden Werten
kommen.

Enthält Sulfite

CHARAKTER
In der Sonne Süditaliens gereift, überzeugen intensive rote
Früchte, reife Sauerkirschen und Rosinen. Konzentriert mit
Schokolade und Vanille sowie schmeichelnder Fruchtsüße.

Art.-Nr. 41197

Mack & Schühle AG
Neue Straße 45
D-73277 Owen (Teck)

Fon +49 7021 5701 0
Fax +49 7021 5701 150

willkommen@mus.de
mack-editions.de
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