SALZL

SEEWINKELHOF

WEINGUT SALZL
CHARDONNAY SELECTION

TROCKEN

2023 | 0,751
CHARAKTER

Sieben Monate Feinhefelager férdern feine
burgundische Anklange mit Marille, Birne sowie Ananas
und Maracuja. Dazu gesellen sich mineralische Noten
und Wiesenkrauter.

FARBNUANCE HERKUNFTSLAND,
strahlendes Grungelb mit ANBAUGEBIET
leichtem Goldschimmer Osterreich, Burgenland
GESCHMACK REBSORTE(N)
Trocken Chardonnay

SALZL

wing SERVIERVORSCHLAG ALKOHOL | .
Meeres- und kraftige RESTZUCKER | SAURE

StRwasserfische, 13 % vol
Kalbfleisch und Gefllugel

AR NNAY

TRINKTEMPERATUR
AUSBAU 10-12°C
Stahltank

Salzl Seewinkelhof GmbH, Zwischen den
Reben, A-7142 Ilimitz

MARKE | PRODUZENT

Weingut Salzl * Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjahrig zu abweichenden Werten
kommen.

Enthalt Sulfite

Art.-Nr. 40777
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