
CHAMPAGNE MAILLY GRAND CRU
LES ÉCHANSONS
2012 |  0,75 l

FARBNUANCE
goldglitzernd

GESCHMACK
Herb

SERVIERVORSCHLAG
gebratene Gänseleber,
Ravioli mit Krabben gefüllt,
Jakobsmuscheln mit Trüffel,
gefüllte Pute mit Morcheln

MARKE | PRODUZENT
Champagne Mailly

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET
Frankreich, Champagne

REBSORTE(N)
75% Pinot Noir, 25%
Chardonnay

ALKOHOL | RESTZUCKER |
SÄURE *
12 %

TRINKTEMPERATUR
10 °C

AUSZEICHNUNGEN
95 POINTS WINE
ENTHUSIAST NOV 2021
James Suckling (30.6.2022):
95 Punkte

Champagne Mailly 28 rue de la Libération
51500 Mailly Champagne France

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjährig zu abweichenden Werten
kommen.

Enthält Sulfite, Enthält Fisch

CHARAKTER
Die Prestige-Cuvée des Hauses Mailly stammt aus den besten
Chardonnay- und Pinot Noir-Einzellagen rund um die
gleichnamige Gemeinde. Nur in außergewöhnlichen Jahren
produziert, besticht dieser ausdrucksstarke
Jahrgangschampagner mit Noten von Brioche, Honig und
Orangenmarmelade. Die reichhaltige und zugleich seidige
Textur fängt die Besonderheiten des jeweiligen Jahrgangs
perfekt ein und mündet in einem mineralischen Finale.

Art.-Nr. 40165

Mack & Schühle AG
Neue Straße 45
D-73277 Owen (Teck)

Fon +49 7021 5701 0
Fax +49 7021 5701 150

willkommen@mus.de
mack-editions.de
DE-ÖKO-006
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