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GRAND CRU BLANC DE

PINOT NOIR

0,751
CHARAKTER

Seit Uber 30 Jahren die ultimative Terroir-Expression aus
100 Prozent Pinot Noir-Trauben. Der ultimative
Balanceakt aus Kontrast und Weichzeichnung, untermalt
von Zitrusnoten und einer vornehmen Sudfrichte-
Aromatik. Sehr prazise Saurestruktur und ein
langanhaltendes, von Salinitat gepragtes Finale.

FARBNUANCE
kraftiger Goldton

GESCHMACK
Herb

SERVIERVORSCHLAG
Aperitif, Hummer,
Geflugel, Indische Kuiche,
Kase und Frichte

MARKE | PRODUZENT
Champagne Mailly

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET

Frankreich, Champagne

REBSORTE(N)
Pinot Noir

ALKOHOL |
RESTZUCKER | SAURE *

12%

TRINKTEMPERATUR
8°C

AUSZEICHNUNGEN
James Suckling 2023, 94
Punkte Wine Enthusiast
2023, 91 Punkte

Champagne Mailly 28 rue de la
Libération 51500 Mailly Champagne
France

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjahrig zu abweichenden Werten
kommen.

Enthalt Sulfite

Mack & Schiihle AG
Neue StraBRe 45
D-73277 Owen (Teck)

Fon +49 7021 5701 0
Fax +49 7021 5701 150

willkommen@mus.de
mack-editions.de
DE-OKO-006

MACK&SCHUHLE

THE WINE AND SPIRITS FAMILY
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