
MAISON LAVELLE
CINSAULT ROSÉ IGP OC 1,0
L
2023 |  1 l

FARBNUANCE
kräftiges Rosé

GESCHMACK
Trocken

SERVIERVORSCHLAG
Griechischer Salat,
gegrillter Fisch,
Grillhähnchen

AUSBAU
kurze Maischestandzeit,
bei 15-18°C vergoren,
reduktiv im Edelstahl
gelagert

MARKE | PRODUZENT
Maison Lavelle

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET
Frankreich, Pays d'Oc

REBSORTE(N)
100% Cinsault

ALKOHOL |
RESTZUCKER | SÄURE *
11,5 % vol | 0,3 g/l | 3,3 g/
l

TRINKTEMPERATUR
8-10 °C

Grands Vins de Gironde F-33433 Saint
Loubès

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjährig zu abweichenden Werten
kommen.

Enthält Sulfite

CHARAKTER
Offene, sehr fruchtbetonte Nase, harmonisch und mit
perfekter Süße am Gaumen, erfrischend und sehr
elegant.

Art.-Nr. 38066

Mack & Schühle AG
Neue Straße 45
D-73277 Owen (Teck)
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