MAISON
LAVELLE

(£2)

i MAISON LAVELLE CABERNET

SAUVIGNON IGP 1,0 L
2023 11

CHARAKTER

Ein saftiger Auftakt mit einer Fille dunkler Friichte und
frischer Aromen wird durch weiche Tannine abgerundet und
verheif3t ein harmonisches Finale.

FARBNUANCE HERKUNFTSLAND,
Intensiv rot mit purpurnem ANBAUGEBIET
Schimmer Frankreich, Pays d'Oc
GESCHMACK REBSORTE(N)
Trocken Cabernet Sauvignon
| @ SERVIERVORSCHLAG ALKOHOL | RESTZUCKER |
TAISON . N SAURE *
AVELLE Gegrilltes Hilhnchen oder
i Kalbfleisch, Comté, Gruyére 13 % vol
AUSBAU TRINKTEMPERATUR
ohne Holzeinfluss im 16-18 °C
Edelstahl ausgebaut
’A\BERNET SAUVIGNO ﬁ:z;z: Vins de Gironde F-33433 Saint
T MARKE | PRODUZENT
N\aison Lave”e * Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjéhrig zu abweichenden Werten
kommen.

Enthalt Sulfite

Art.-Nr. 38062
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