MAISON
LAVELLE

MAISON LAVELLE CHARDONNAY
IGPOC1,0L

2025 11
CHARAKTER
Frische Aromen in der Nase, Zitrus am Gaumen, harmonisch
und elegant.
FARBNUANCE HERKUNFTSLAND,
Goldfarben mit griinlichem ANBAUGEBIET
Schimmer Frankreich, Pays d'Oc
GESCHMACK REBSORTE(N)
Trocken Chardonnay
SERVIERVORSCHLAG ALKOHOL | RESTZUCKER |
Gerichte mit Gefligel, SAURE
Kalbfleisch und Fisch 13%vol | 2g/1[58 g/l
AUSBAU TRINKTEMPERATUR
gekiihlt im Edelstahl 6-8°C
vergoren, reduktiv ohne
Holzeinfluss Mis en bouteille par les Vignobles Foncalieu
- 11290 ARZENS - France
; MARKE I PRODUZENT * Durch verschiedene Faktoren kann es
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Enthalt Sulfite
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