
IL CONTE VILLA
PRANDONE ROCCIAMARA
VINO ROSSO
2023 |  0,75 l

FARBNUANCE
Rubinrot

GESCHMACK
Trocken

SERVIERVORSCHLAG
Ersten Gänge,, Fleisch und
Käse

AUSBAU
12 Monate in
Eichenfässern

MARKE | PRODUZENT
Il Conte Villa Prandone

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET
Italien

REBSORTE(N)
60% Merlot, 20%
Sangiovese, 10%
Passerina, 10% Merlot

ALKOHOL |
RESTZUCKER | SÄURE *
14 % vol | 5,5 g/l | 6,5 g/l

TRINKTEMPERATUR
12-14 °C

AUSZEICHNUNGEN
ROSSO The Wine Hunter,
88 pts James Suckling, 17
pts Jancis Robinson, 95 pts
Luca Maroni, 4 grappoli
Bibenda

Imbottigliat all'Origine da IL CONTE
VILLA PRANDONE, Soc.Agricloa s.r.l.,
Viticoltori in Monteprandone (AP) - Italia

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjährig zu abweichenden Werten
kommen.

Enthält Sulfite

CHARAKTER
Von funkelnder und satter rubinroter Farbe, gesellen
sich zu den fruchtigen Noten von Brombeeren,
Preiselbeeren und weißem Pfirsich Aromen von Kräutern
wie Minze und Sternanis, angereichert durch einen
Hauch von schwarzem Pfeffer. Insgesamt also ein sehr
vielfältiges Bouquet. Dank seiner stabilen Tanninstruktur
und seiner ausgeprägten Fruchtaromen ist dieser Wein
am Gaumen straff und hervorragend entwickelt, mit
einer komplexen Struktur und einem langen, würzigen
Säureabgang.
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