FEDERICI ROMA ROSSO

DOP CLASSICO DAMIANO
2022 | 0,751

CHARAKTER

Ein vollmundiger, ausdrucksstarker Rotwein mit
intensiven Aromen von reifen dunklen Beeren, feiner
Woirze und einem Hauch Schokolade. Am Gaumen rund,
weich und ausgewogen mit langem, elegantem Finale.

FARBNUANCE HERKUNFTSLAND,

Intensives Rubinrot ANBAUGEBIET
Italien, Lazio

GESCHMACK

Trocken REBSORTE(N)

Montepulciano, Cesanese,

SERVIERVORSCHLAG Cabernet Franc

Gerichte mit Fleisch,

Pasta, Edle Kasesorten ALKOHOL |

RESTZUCKER | SAURE *
14%vol | 3,59/ | 6 g/l

AUSBAU

Stahltank 40%, Eichenf

oINS TRINKTEMPERATUR
18-20 °C

MARKE | PRODUZENT
. Azienda Vinicola Federici srl Via santa
Federici apollaria Vecchai 30 00039 Zagarolo

’ )
\/
p \ (Roma)

* Durch verschiedene Faktoren kann es

R( unterjdhrig zu abweichenden Werten
ROS kommen.
CLASSICO
DAMIAN( Enthélt Sulfite
Art.-Nr. 30802
i Mack & Schiihle AG Fon +49 7021 5701 0 willkommen@mus.de
M A c K & S c H U H L E Neue StraBRe 45 Fax +49 7021 5701 150 mack-editions.de
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