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IPPOLITO I MORI

CALABRIA ROSSO IGT
2022 | 0,751

CHARAKTER

I Mori ist eine gelungene Mischung aus der altesten
einheimischen Rebsorte Kalabriens, dem Gaglioppo, und
der grol3en Bordeaux-Traube, dem Cabernet Sauvignon.
Die Mitte Oktober von Hand geernteten Trauben werden
einer langen Mazeration in thermokontrollierten
Edelstahltanks unterzogen. Die 12-monatige Reifung in
franzdsischen Eichenfassern verfeinert den Tanningehalt
und erhoht die aromatische Komplexitat. I Mori verfliigt
Uber ein komplexes Aromenspektrum, reife rote Frichte
kombiniert mit Gewdrzen, Vanille und balsamischen
Noten. GroR3e Struktur, konzentriert, der Geschmack ist
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IPPOLITO

Art.-Nr. 30795

MACK&SCHUHLE

THE WINE AND SPIRITS FAMILY

FARBNUANCE

Rubinrot mit violetten
Reflexen

GESCHMACK
Trocken

SERVIERVORSCHLAG

Herzhafte Pasta,
Bratengerichte und
gereifter Kase

AUSBAU
12 Monate im Barrique

MARKE | PRODUZENT
Ippolito

Mack & Schiihle AG
Neue StraBRe 45
D-73277 Owen (Teck)

Fon +49 7021 5701 0
Fax +49 7021 5701 150

voll, frisch und gut ausgewogen.

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET

Italien, Calabria

REBSORTE(N)

Gaglioppo 70%, Cabernet
Sauvignon 30%

ALKOHOL |
RESTZUCKER | SAURE *

14 %vol | 6,09/l | 5,7 g/

TRINKTEMPERATUR
18 °C

Cantine Vincenzo Ippolito S.R.L. Agricola
Cird Marina (KR) - Italia

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjahrig zu abweichenden Werten
kommen.
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