
IL CONTE VILLA PRANDONE LU
KONT MARCHE ROSSO IGP
2020 |  0,75 l

FARBNUANCE
Dunkles Rubinrot mit
purpurnem Schimmer

GESCHMACK
Trocken

SERVIERVORSCHLAG
Braten, gegrilltem Fisch,
Wild und reife Käse

AUSBAU
15 Monate Barrique, 15
Monate Betonbehälter

MARKE | PRODUZENT
Il Conte Villa Prandone

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET
Italien, Marche

REBSORTE(N)
100% Montepulciano

ALKOHOL | RESTZUCKER |
SÄURE *
14,5 % vol | 5 g/l | 6 g/l

TRINKTEMPERATUR
18-19 °C

AUSZEICHNUNGEN
91 Punkte James Suckling,
97/100 Luca Maroni

Imbottigliat all'Origine da IL CONTE VILLA
PRANDONE, Soc.Agricloa s.r.l., Viticoltori
in Monteprandone (AP) - Italia

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjährig zu abweichenden Werten
kommen.

Enthält Sulfite

CHARAKTER
In der Nase Aromen von reifen Pflaumen, satter Beerenfrucht
und frischen Rosenblüten, leichte Anklänge von Thymian. Am
Gaumen, knackige Säure, strahlende geschliffene Frucht und
griffiges Tannin, saftige Kirschfrucht im gesamten Verlauf.
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