IL. CONTE VILLA PRANDONE

MARINUS

PICENO SUPERIORE DOP

2y

| IL CONTE VILLA PRANDONE

Art.-Nr. 30772

MACK&SCHUHLE

THE WINE AND SPIRITS FAMILY

Mack & Schiihle AG
Neue Strale 45
D-73277 Owen (Teck)

IL CONTE MARINUS ROSSO PICENO

SUPERIORE DOP

2022 0,751

CHARAKTER

In der Nase intensive Aromen von schwarzer Johannisbeere,

Himbeere und satter Kirschfrucht, feine Nuancen von

Kakaobutter und gemahlenem Kaffee. Saftig am Gaumen,

prazise Saure und samtige Tannine.

FARBNUANCE

intensives Rubinrot

GESCHMACK

Trocken

SERVIERVORSCHLAG
Gerichte mit Braten,
Grillfleisch, Wild, gereifte
Kasesorten

AUSBAU
3 Monate im Edelstahltank
und 1 Jahr im Barrique

MARKE | PRODUZENT
Il Conte Villa Prandone

Fon +49 702157010
Fax +49 70215701150

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET

Italien, Rosso Piceno /
Piceno

REBSORTE(N)
70% Montepulciano, 30%
Sangiovese

ALKOHOL | RESTZUCKER |
SAURE *

14,5 % vol | 5 g/l | 6 g/

TRINKTEMPERATUR
18-19 °C

Imbottigliat all'Origine da IL CONTE VILLA
PRANDONE, Soc.Agricloa s.r.l., Viticoltori
in Monteprandone (AP) - Italia

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjahrig zu abweichenden Werten
kommen.

Enthalt Sulfite

willkkommen@mus.de
mack-editions.de
DE-OKO-006
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