AURATO
FALERIO \\\\

PECORINO
bor

IL CONTE VILLA PRANDONE

Art.-Nr. 30768

MACK&SCHUHLE  Vock&schiniers

THE WINE AND SPIRITS FAMILY D-73277 Owen (Teck)

IL CONTE VILLA PRANDONE

IL CONTE AURATO FALERIO
PECORINO DOP

2024 | 0,751

CHARAKTER

In der Nase frisch und fruchtig. Am Gaumen voll und
aromatisch mit mineralischen und blumigen Nuancen.

FARBNUANCE
Strohgelb

GESCHMACK
Trocken

SERVIERVORSCHLAG

Fischgerichte und
Vorspeisen

AUSBAU
4 Monate im Stahltank

MARKE | PRODUZENT
Il Conte Villa Prandone

Fon +49 7021 5701 0
Fax +49 7021 5701 150

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET

Italien, Falerio

REBSORTE(N)
100% Pecorino

ALKOHOL |
RESTZUCKER | SAURE *

12,5%vol | 5g/1 | 6 g/l

TRINKTEMPERATUR
8-10°C

AUSZEICHNUNGEN

16 pts Jancis Robinson; 94
pts Luca Maroni; 90 pts
James Suckling; 90 pts
Kerin O'Keefe; 3 grapes
Bibenda; 86 pts Veronelli;
93 pts Gardini notes

Imbottigliat all'Origine da IL CONTE
VILLA PRANDONE, Soc.Agricloa s.r.l.,
Viticoltori in Monteprandone (AP) - Italia

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjahrig zu abweichenden Werten
kommen.

Enthalt Sulfite

willkommen@mus.de
mack-editions.de
DE-OKO-006
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