CAMPOGIOVANNI

[L QUERCIONE
BRUNELLO p1 MONTALCINO

DENOMINAZIONE
DI ORIGINE CONTROLLATA
E GARANTITA

RISERVA

Art.-Nr. 30744

MACK&SCHUHLE Newe soageds

THE WINE AND SPIRITS FAMILY D-73277 Owen (Teck)

CAMPOGIOVANNI IL
QUERCIONE BRUNELLO DI

MONT DOCG RISERVA

2015 | 0,751
CHARAKTER

In seiner tiefen rubinroten Farbe verstromt er
bemerkenswert eindringliche Dufte von reifen Beeren,
Gewdrzen, Kakaopulver und gegerbtem Leder. Voll im
Mund, schlank im Charakter, aber mit warmem Alkohol
und reifen, saftigen Tanninen.

FARBNUANCE
Dunkles Rubinrot

GESCHMACK
Trocken

SERVIERVORSCHLAG
Grillgerichte, Wildgerichte,
Gerichte mit Pilzen oder
Truffel, gereifte
Kasesorten

AUSBAU

24 Monate in
franzosischen
Eichenfasser, 36 Monate in
der Flasche

MARKE | PRODUZENT
San Felice

Fon +49 7021 5701 0
Fax +49 7021 5701 150

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET

Italien,
Brunello di Montalcino

REBSORTE(N)
Sangiovese

ALKOHOL |
RESTZUCKER | SAURE *

15,5%vol | 59¢g/1 | 1,09/
I

TRINKTEMPERATUR
18 °C

AUSZEICHNUNGEN
JG 2015: 93 Punkte Wine
Spectator JG 2015: 96
Punkte James Suckling

Estate bottled by Societa Agricola San
Felice S.P.A. Castagneto Carducci, Italia

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjdhrig zu abweichenden Werten
kommen.

Enthalt Sulfite

willkommen@mus.de
mack-editions.de
DE-OKO-006
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