
PAOLO CONTERNO A
MONT LANGHE NEBBIOLO
DOC
2023 |  0,75 l

FARBNUANCE
Granatrot

GESCHMACK
Trocken

SERVIERVORSCHLAG
Gerichte mit Fleisch,
Pasta, mittelreife Käse

AUSBAU
Stahltank

MARKE | PRODUZENT
Paolo Conterno

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET
Italien, Langhe

REBSORTE(N)
Nebbiolo

ALKOHOL |
RESTZUCKER | SÄURE *
14 % vol | 0,3 g/l | 4,9 g/l

TRINKTEMPERATUR
18 °C

Bottled by – imbottigliato da: Paolo
Conterno – Monforte d´Alba – Italia

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjährig zu abweichenden Werten
kommen.

Enthält Sulfite

CHARAKTER
Mit einem leuchtenden Granatro hat er in der Nase eine
blumige Noten, die an Rosen und Früchte erinnert.
Mundfüllend und elegant strukturiert; rund mit
komplexen, leicht würzigen Aromen, die schön am
Gaumen verweilen.

Art.-Nr. 30741

Mack & Schühle AG
Neue Straße 45
D-73277 Owen (Teck)
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