
PAOLO CONTERNO DIVERS
CHARDONNAY DOC
2021 |  0,75 l

FARBNUANCE
Strohgelb mit grünlichen
Refelexen

GESCHMACK
Trocken

SERVIERVORSCHLAG
Grillfleisch, Gerichte mit
Fisch

AUSBAU
Stahltank, Holzfass

MARKE | PRODUZENT
Paolo Conterno

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET
Italien, Piemonte

REBSORTE(N)
Chardonnay

ALKOHOL |
RESTZUCKER | SÄURE *
14 % vol | 0,6 g/l | 5,3 g/l

TRINKTEMPERATUR
8-10 °C

Bottled by – imbottigliato da: Paolo
Conterno – Monforte d´Alba – Italia

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjährig zu abweichenden Werten
kommen.

Enthält Sulfite

CHARAKTER
Nach Wildblumen riechend, bietet er intensive Düfte von
Zitronenschale, Ananas und gerösteten Mandeln.
Trocken, weich, gut ausgewogen mit einem schönen
Abgang im Gaumen.

Art.-Nr. 30737

Mack & Schühle AG
Neue Straße 45
D-73277 Owen (Teck)

Fon +49 7021 5701 0
Fax +49 7021 5701 150

willkommen@mus.de
mack-editions.de
DE-ÖKO-006

mailto:willkommen@mus.de
https://mack-editions.de

	Paolo Conterno Divers Chardonnay DOC
	Charakter
	Farbnuance
	Geschmack
	Serviervorschlag
	Ausbau
	Marke | Produzent
	Herkunftsland, Anbaugebiet
	Rebsorte(n)
	Alkohol | Restzucker | Säure *
	Trinktemperatur


