BARBERA
D’ASTI

1 ORIGINE GONTROLLATA € OARANTIT

BRICCO

Art.-Nr. 30733

Mack & Schiihle AG

MACKsSCHUHLE Neve Strafie 45

THE WINE AND SPIRITS FAMILY D-73277 Owen (Teck)

PAOLO CONTERNO BRICCO
BARBERA D'ASTI DOCG

2022 0,751

CHARAKTER

In einem tiefen Rubinrot zeigt er eine ausgezeichnete Finesse

und Eleganz, mit ansprechenden Noten von Gewiirzen und

frischen roten Friichten wie Kirsche und Preiselbeere. Sehr

attraktiver Geschmack, weich und strukturiert, mit der

erfrischenden, spritzigen Séure, die typisch fir die Sorte ist.

FARBNUANCE
Dunkles Rubinrot

GESCHMACK

Trocken

SERVIERVORSCHLAG
Hors-d’oeuvres, Salami und
Schinken

AUSBAU
Stahltank

MARKE | PRODUZENT

Paolo Conterno

Fon +49 702157010
Fax +49 70215701150

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET

Italien, Piemonte

REBSORTE(N)
Barbera d'Asti

ALKOHOL | RESTZUCKER |
SAURE *

13,5 % vol | 0,5 g/1| 5,7 g/l

TRINKTEMPERATUR
18 °C

AUSZEICHNUNGEN
90 Suckling

Bottled by - imbottigliato da: Paolo
Conterno - Monforte d"Alba - Italia

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjahrig zu abweichenden Werten
kommen.

Enthalt Sulfite

willkkommen@mus.de
mack-editions.de
DE-OKO-006
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