
PAOLO CONTERNO A VAL
LANGHE ARNEIS DOC
2024 |  0,75 l

FARBNUANCE
helles Strohgelb

GESCHMACK
Trocken

SERVIERVORSCHLAG
Gerichte mit Fleisch und
Fisch, Austern,
Venusmuscheln, Risotto,
Räucherfisch

AUSBAU
Stahltank

MARKE | PRODUZENT
Paolo Conterno

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET
Italien, Piemonte

REBSORTE(N)
Arneis

ALKOHOL |
RESTZUCKER | SÄURE *
13,5 % vol | 1,5 g/l | 6,1 g/
l

TRINKTEMPERATUR
10-12 °C

Bottled by – imbottigliato da: Paolo
Conterno – Monforte d´Alba – Italia

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjährig zu abweichenden Werten
kommen.

Enthält Sulfite

CHARAKTER
In der Nase Aromen von Blumen, Zitrusfrüchten, Pfirsich
und grüner Apfel . Am Gaumen besticht er durch seine
dichte und klare Aromastruktur und seiner Eleganz.

Art.-Nr. 30731

Mack & Schühle AG
Neue Straße 45
D-73277 Owen (Teck)
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