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PAOLO CONTERNO

DEMIDOFF TOSCANA IGT
2015 | 0,751

CHARAKTER

Blumige Noten gepaart mit Noten von Blaubeeren,
Brombeeren, Pflaumen und Gewtirzen. Im Mund ist er
saftig und mit einer guten Struktur. Er ist geschmeidig
und hat einen ausgepragten Charakter. Frisch mit
runden Tanninen und ein langer Abgang.

FARBNUANCE HERKUNFTSLAND,

Kraftiges Rubinrot ANBAUGEBIET
Italien, Toscano / Toscana
GESCHMACK
Trocken REBSORTE(N)
Sangiovese
SERVIERVORSCHLAG
ALKOHOL |

Gerichte mit Fleisch, K )
erichte it Felsch, B3¢ RESTZUCKER | SAURE *

13,5%vol | 1,59/l | 5,5 a/

AUSBAU |

Stahltank

MARKE | PRODUZENT TRINKTEMPERATUR
17-18 °C

Paolo Conterno
AUSZEICHNUNGEN
2015: 92 POINTS JAMES
SUCKLING

Bottled by - imbottigliato da: Paolo
Conterno - Monforte d'Alba - Italia

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjahrig zu abweichenden Werten
kommen.

Enthalt Sulfite

Art.-Nr. 30727
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