
PAOLO CONTERNO
ANFORTI TOSCANA IGT
2021 |  0,75 l

FARBNUANCE
Rot

GESCHMACK
Trocken

SERVIERVORSCHLAG
Gerichte mit Fleisch

AUSBAU
Stahltank

MARKE | PRODUZENT
Paolo Conterno

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET
Italien, Toscano / Toscana

REBSORTE(N)
Merlot 85%, Sangiovese
15%

ALKOHOL |
RESTZUCKER | SÄURE *
15 % vol | 1,5 g/l | 5,5 g/l

TRINKTEMPERATUR
17-18 °C

Bottled by – imbottigliato da: Paolo
Conterno – Monforte d´Alba – Italia

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjährig zu abweichenden Werten
kommen.

Enthält Sulfite

CHARAKTER
Die Erscheinung in einem intensivem Rubinrot mit
violetten Reflexen. Komplex, mit Noten von Vanille,
Sauerkirsche, Unterholzbeeren und roten
Johannisbeeren. Im Mund ist er geschmeidig mit
deutlichen Tanninen und einem vollen Körper, intensiv
und harmonisch.

Art.-Nr. 30726

Mack & Schühle AG
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