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Art.-Nr. 30694

Mack & Schiihle AG
Neue StraBRe 45
D-73277 Owen (Teck)

MACK&SCHUHLE

THE WINE AND SPIRITS FAMILY

TORRE ZAMBRA ORGANIC
INCASTRO BIANCO T.

D'ABR. IGT

2025 | 0,751
CHARAKTER

In der Nase fruchtig, sauber mit Aromen von weil3en
Bliten und einem Hauch von Bittermandel. Am Gaumen
frisch und perfekt ausbalanciert mit Zitrusnoten und
exotischen Frichten.

FARBNUANCE HERKUNFTSLAND,
helles Zitronengelb ANBAUGEBIET
Italien,
GESCHMACK Trebbiano d'Abruzzo
Trocken
REBSORTE(N)
SERVIERVORSCHLAG 50% Pecorino, 30%

) 0 )
Vorspeisen, Nudelgerichte Passerina, 20% Trebbiano

mit Meeresfriichten und

halb gereiftem Kase ALKOHOL |

RESTZUCKER | SAURE *
12%vol | 4,09/l | 6,39/l

AUSBAU

1 Monat im Edelstahltank

und 1 Monat in der TRINKTEMPERATUR
6-8 °C

Flasche

Federico Laurentino De Cerchio Viale
Regina Margherita 24, 66010
Villamagna (CH)

MARKE | PRODUZENT
Torre Zambra

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjéhrig zu abweichenden Werten
kommen.

Enthalt Sulfite

IT-BIO-006
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