FRATELLI

FRANCOLI

DISTILLERIE

LUIGI FRANCOLI GRAPPA BARBERA
DEL PIEMONT 41,5%

0,71
CHARAKTER
T BARBERA Typische Merkmale eines ungelagerten Grappas mit einem

i breiten Aromenspektrum. Leicht dtherisch mit Noten von
wilden Beeren und Lakritz. Kréftig aber nicht scharf im

Geschmack, rund und ausgewogen mit schéner Lange.

FARBNUANCE HERKUNFTSLAND,
kistallklar ANBAUGEBIET

| Italien

| SERVIERVORSCHLAG

: als Digestif ROHSTOFF(E)

Barbera-Trester

HERSTELLUNG
Junger Grappa ALKOHOL *

A15%

GRAPPA - MARKE | PRODUZENT

BARBERA Luigi Francol TRINKTEMPERATUR
a
20°C

DEL PIEMONTE —
limads, 4o 2inaciie rin
%%g Prodotto e messa in bottiglia da Distillerie
weclionts o peine i cadadie Ji4t Francoli Via Romagna No 20 Ghemme
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VINACCE ROSSE

DISTILLATA E MESSA IN BOTTIGLIA

* Durch verschiedene Faktoren kann es

DADISTILLERIE FRANGOLI - GHEMME - 1TALIA unterjéhrig zu abweichenden Werten
T (CATooNosmesm1] 54 kommen.
= [ 3

USTARE CON MODERAZIONE
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