
ROCCAFIORE SAGRANTINO DI
MONTEFALCO DOCG
2020 |  0,75 l

FARBNUANCE
intensives Rubinrot mit
violetten Reflexen

GESCHMACK
Trocken

SERVIERVORSCHLAG
dry aged Steak, Wildschwein,
gereifte Käsesorten

AUSBAU
Ausbau für 30 Monate in
Fässern aus slavonischer
Eiche

MARKE | PRODUZENT
Roccafiore

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET
Italien, Montefalco

REBSORTE(N)
100% Sagrantino

ALKOHOL | RESTZUCKER |
SÄURE *
15 % vol | 0,8 g/l | 5,3 g/l

TRINKTEMPERATUR
16 - 18 °C

Imbottigliato all'origine da Cantina
Roccafiore / il Collino di Todi Sas

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjährig zu abweichenden Werten
kommen.

Enthält Sulfite

CHARAKTER
Intensive Aromen von Brombeeren, Waldbeeren und
Gewürzen, abgerundet von einer mineralischen Note. Schöne
Konsistenz, intensiv und elegant, tolle Struktur.

Art.-Nr. 30494

Mack & Schühle AG
Neue Straße 45
D-73277 Owen (Teck)
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